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DIE KLEINANZEIGENSUCHE

Kécheabend
78050Villingen-schwenningen

Langst hat sich der Termin fiir Gourmets im Schwarzwald-Baar zu einer verfuhrerischen Tradition gemausert. Der
"Feinschmeckerabend" in Villingen ist fur sie Pflicht - "da muss man hin!" - und Vergnugen: "So vielfaltig und
schmackhaft kann ein Abend sein!" Wann gibt es das schon, dass 15 Kéche, an 15 Standen, 15 verschiedene
Gourmet-Happchen servieren, darunter nur angesehene Gourmet-Kéche der besten Restaurants der Region. Fur
Feinschmecker ein Eldorado der verfihrerischen Traume. Dazu Weinexperten, Spirituosen und selbst frisch gezapftes
Bier. "Feinschmecker-Herz, was willst du mehr..." Sicher ist, wer gerne isst, schlemmt und geniel3t, dem lauft bei all
den Késtlichkeiten schon beim Lesen der Angebote das Wasser im Mund zusammen. Wochen vor dem fulminanten
Genussabend sitzen die Kiichenmeister der Gilde "Die Kéche - das Beste was der Schwarzwald und die Baar zu
bieten hat" zusammen. Der Speiseplan muss stimmen, er muss vielfaltig sein, keine Speise darf sich wiederholen, die
Reihenfolge muss einen schmackhaften Aufbau ergeben. Angefangen von den Vorspeisen, tiber Zwischengerichte,
Hautspeisen und Desserts. Die Gerichte sollen leicht sein, damit die Gaste die volle Vielfalt auch genieflen kénnen.
Es geht nicht darum sich den Bauch vollzuschlagen, sondern den Reichtum und die Mannigfaltigkeit der heimischen
Kiche zu genielRen. Die Kéche wollen an diesem Abend den Leistungsstandard ihrer Restaurants beweisen, die
Kultur der Gasthauser des Schwarzwaldes und der Baar demonstrieren und fur ein nachhaltiges Essen werben.
Geschmackverstarker und fragliche Hilfsmittelchen lehnen die Mitglieder der Gilde " Die Kéche" rundweg ab. Dafir
haben sie alle ein Manifest anerkannt, das "Die Redaktion" - der Veranstalter des Abends - jedem Mitlglied ihrer tber
120 z&hlenden Kdchengilde-Mitglieder abverlangt. "Die Redaktion" hat die besten Kéche "Suidlands", von der Ortenau
und dem Markgraferland, Uber den Schwarzwald, den Bodensee bis in das Kleinwalsertal zusammengefasst und
steht mit den Kéchen fir die Einhaltung ihrer Kochkultur in der jeweiligen Region.




